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W ZIELONE GRAMY - nasze satatki:

Satatka Cezar 30 zt
satata rzymska, grillowana piers z kurczaka, grzanki, parmezan, dressing
y  Safatka grecka 30 zt
¢ pomidory, ogérki, czerwona cebula, oliwki, ser feta, oliwa z oliwek

ZUPY - zjedz talerz, gorgcej... przynajmniej dobra:

Rosot jak w niedziele 15 zt
¢ Chtodnik z ziemniaczkami — na ochtode w gorace dni 20 zt
Zupa dnia, a nawet dwie zupy do wyboru 12 zt

ZUPY DNIA - zapytaj co mamy, a zupy mamy jak u mamy:

ogdrkowa, pieczarkowa, pomidorowa, krupnik, szczawiowa (niepolityczna) z jajkiem,
grochéwka wojskowa, zurek z kietbasq i jajkiem (20 zt), gulaszowa (20 zt) — codziennie dwie
zupy dnia z tej listy.

NAD JEZIOREM - prosto z wody:

¢ Fish and chips 50 zt
y Potow dnia z Serw lub Wigier 70 zt
. ryba w zestawie z ziemniakami i surowka

PIEROGOWA MANUFAKTURA:

Pierogi z miesem 28 zt / 7 szt.
@’  Pierogiruskie 25zt / 7 szt.
Pierogi z kaszg gryczana, fetg i boczkiem 302zt /7 szt.
¢ Pierogi ze szczupakiem 35zt /7 szt.
¢ Pierogi z jagodami 302zt /7 szt.
@ Pierogi z malinami 30zt /7 szt.
KONKRETY - dobre (nie tylko) bo duzo:
¢ Soczewiaki 10 zt/szt.
Kartacze palce liza¢ 15 zt / szt.

Schabowy drobiowy 29 zt



Schabowy klasyk 29 zt

Kotlet mielony 29 zt
Stripsy drobiowe 35zt
Nuggetsy drobiowe 35zt
Filet drobiowy w ziotach otaczany i grillowany 29 zt
¢ Krokiety z pieczarkami 25zt / 2 szt.
¢ Nalesniki z serem 25zt / 2 szt.
KONKRETY DNIA - codziennie dwa dania z tej listy: 29 zt

schab w sosie Smietanowym z pieczarkami, Zeberka, karkdwka, udziec indyka z marchewkq,
gotgbki po cygarisku, faszerowane udko kurczaka, filet z kurczaka w sosie mascarpone,
kurcze jakie dobre, burger z szarpang wieprzowing lub indykiem

DODATKI DO KONKRETOW:

Ziemniaki gotowane 6 zt
Ziemniaki pieczone 10 zt
Frytki 10 zt

SUROWKI - zdrowo i kolorowo:

Biata kapusta z marchewka 10 zt
Biata kapusta z koperkiem 10 zt
Czerwona kapusta 10 zt
Kapusta pekinska 10 zt
Marchewka 10 zt
Satata mastowa 10 zt
Biata rzodkiew 10 zt
Mizeria 10 zt
Ogérek matosolny 10 zt

MALE CO NIECO - co bombelki lubig najbardziej:

Stripsy z frytkami 30 zt

Nuggetsy z frytkami 30 zt
¢’ Nalesniki z serem 15zt / 1 szt.
¢’ Pierogiz truskawkami 15 zt / 4 szt.
¢ Pierogi z jagodami 20zt / 4 szt.
¢ Pierogi z malinami 20zt / 4 szt.

StODKOSCI PROSTO Z PIECA:

Szarlotka 15 zt

Ciasto czekoladowe z musem 15 zt

Ciasto czekoladowe z galaretka i wisniami 15 zt

Sernik pistacjowy 15 zt

Sernik na zimno 15 zt

Beza z owocami 15 zt

3-BIT z galaretka 15 zt

Sekacz domowy (40 jajek / 40 cm — na zamdwienie) 190 zt

zamow i zabierz do domu suwalskie smaki

Zapytaj co wygrzafto sie dzisiaj w piecu. Codziennie mamy swiezutkie, domowe wypieki.
Nie zapomnij o kawatku ciasta do kawy lub herbaty!



SIRVIS Plzz/A PARTY

NAPOLETANA CLASSICA:
’ MARGHERITA pomidory San Marzano, mozzarella, bazylia, oliwa z oliwek
LU T
/) MARINARA pomidory San Marzano, plasterki czosnku, oregano, bazylia, oliwa z
U 354 oliwek
COSACCA pomidory San Marzano, oregano, twardy ser dojrzewajacy, bazylia,
| 35zt oliwa z oliwek
NAPOLETANA SPECIALE:
PEPPERONI pomidory San Marzano, mozzarella, salami pepperoni, bazylia,
45 zt oliwa z oliwek
REGIONALE pomidory San Marzano, ser korycinski, cebula, grzyby/pieczarki,
45 zt szynka wedzona, boczek wedzony, oliwa z oliwek
O FORMAGGI pomidory-San Marzano, mozzarella, ser korycinski, ser plesniowy,
d 45 zt ser wedzony, bazylia, oliwa z oliwek
BIANCA sos Smietanowy, oregano, mozzarella, cebula, grzyby/pieczarki,
45 zt boczek, oliwa z oliwek
BURRATA pomidory San Marzano, mozzarella, oliwa z oliwek, rukola, burrata,
45 zt szynka parmenska, plastry parmezanu, pomidorki koktajlowe
MELANZANE pomidory San Marzano, mozzarella, gorgonzola, grillowany
U a5 baktazan, suszone pomidory lub papryczki;-plasterki czosnku,
bazylia, oliwa z oliwek
STAGIONALE sos $mietanowy, oregano, mozzarella, sezonowo: béb / szparagi /
45 zt grzyby lesne / dynia, boczek prazony, cebula; oliwa z oliwek
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Co wielbiciele naszej pizzy wiedzie¢ powinni:

Napoletana nad Serwami? Dlaczego nie? Poniewaz lubimy wtasnie taka pizze,
postanowilismy zmierzy¢ sie z wyzwaniem i wprowadzié jg do naszego menu. Goscie
twierdza, ze wychodzi nam to bardzo dobrze, a my nieustannie podtrzymujemy, ze
mamy najlepszg Napoletane w Motowiste.

UWAGA: nasza pizza nie ma regularnych ksztattéw i srednicy, ma przypalone ranty
i bable, nie serwujemy pizzy z ananasem, nie podajemy dodatkowych sosow, a
samo pytanie o0 sos czosnkowy przyprawia naszego pizzaiolo o bal gtowy.

Pizze traktujemy jako hobby, a nie jak przemystowg produkcje. Nasze ciasto
dojrzewa 48 godzin, wszystko robimy w trybie SLOW, produkty sg swieze, a szybki
jest jedynie sam wypiek, bo placek na kamien wrzucamy na okoto 90 sekund.

Czego mozesz sie wiec spodziewac?

e Ciasto przygotowujemy-z czterech sktadnikdw wymienionych w dekalogu
A.V.P.N., czyli maka, woda, drozdze, sol.

e (Ciasta nie mrozimy, a poniewaz wymaga ono 48 h dojrzewania, daj nam zna¢
wczesniej i umowmy sie€ na pizza party.

e Kazdy placek wygniatamy recznie bezposrednio przed podaniem, uktadamy
sktadniki i wrzucamy do pieca.

e Zamowione pizze nie pojawig sie na stole jednoczesnie, a w odstepach okotfo 5
min. W ,,POCZEKALNI” trzeba bedzie poczekac.

e Pizze pieczemy na kamieniu, w temperaturze 500 stopni przez okoto 90
sekund.

e Pizzy nie kroimy na trdjkaty. Dostaniesz radetko lub nozyczki i zrobisz to sam.

e Napoletane serwujemy w ,POCZEKALNI” lub pakujemy w kartonik na wynos.

e Moze zdarzyc sie, ze nie bedziemy miec jakiego$ z dodatkow. Zastrzegamy
wiec mozliwos¢ drobnej korekty naszego menu.



